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PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1
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SERVICIO SOCIAL: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO
OPERADOR: FUMDIR

UNIDAD OPERATIVA: HOGAR CASA SANTA MARIA

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
PESO PESO TEMPERATURA
BRUTO NETO LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO |
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE (gramos/litro | (gramos/litro TIEMPO EN COLOR| OLOR | SABOR|ASPECTO| ACEPTABILIDAD
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO s/unidad) s/unidad) S| NO S| NO S| NO MINUTOS 2C ] Evalle | Evalue | Evalle | Evalle ST NO OBSERVACIONES
1/6/20: DESAYUNO COLADA DE AVENA LECHE 42 LTS 421LTS X X X 50 MIN 60°C | 83.4°C 10 9 9 X NINGUNA
1/6/20; DESAYUNO HUEVOS PERICOS HUEVO 270 UND__ [270 UND X X X 15 MIN 61°C 85°C 8 9 10 X NINGUNA
1/6/20; NUEVES COLADA DE PLATANO LECHE 42LTS 421LTS X X X 50 MIN 57°C | 75.6°C 10 9 9 X NINGUNA
1/6/20; ALMUERZO SOPA DE CUCHUCO DE CEECEBADA PERLADA N.A N.A X X X 50 MIN 64°C | 76.9°C 10 9 9 X NINGUNA
1/6/20; ALMUERZO CARNE SUDADA CARNE BOLA DE PIERNA 27500 GRS [27500 GRS X X X 60 MIN 61°C 72°C 10 9 9 X NINGUNA
1/6/20; ALMUERZO CALABACIN GUISADO CALABACIN 28700 GR _[24200 GR X X X NA N.A 2.8°C 10 9 9 X NINGUNA
1/6/20; ALMUERZO PATACON PLATANO VERDE 28300 GR_[23200 GR X X X 40 MIN 45°C 78°C 10 10 9 9 X NINGUNA
1/6/20; ALMUERZO CONCHITAS CON MAYONESPASTA CONCHAS 16200 GRS [16200 GRS X X X 50 MIN 61.3°C | 73.1°C 9 10 9 9 X NINGUNA
1/6/20; ALMUERZO JUGO TOMATE DE ARBOL [TOMATE DE ARBOL 21600 GR_[21600 GR X X X 50 MIN 67.1°C | 82.4°C 9 10 9 9 X NINGUNA
1/6/2022 |ONCES ARROZ CON LECHE LECHE 42LTS 421LTS X X X 50 MIN 64.8°C | 75.6°C 9 10 9 9 X NINGUNA
1/6/2022 _|CENA POLLO DORADO POLLO MUSLOS 270 UND__ [270 UND X X X 50 MIN 64.4°C | 83°C 9 10 9 9 X NINGUNA
1/6/2022 CENA ENSALADA DE ESPINACA. |ENSALADA DE ESPINACA. MANGO |21600 GR _|21600 GR X X X N.A N.A 2.7°C 9 9 9 10 X NINGUNA
1/6/2022 __|CENA ARROZ AL PEREJIL ARROZ 16000 GR__[16000 GR X X X 50 MIN 65.3°C | 82.1°C 9 9 10 8 X NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: LEONARDO MORENO_TIPO DE DOCUMENTO: C.C__NG de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 79983151 CARGO: TECNICOS EN GASTRONOMIA
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Codigo: FOR-PSS-243
PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version: 1
Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019
FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Pagina: 1de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: WILLIAM BENITEZ OPERADOR: FUMDIR
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
PESO PESO TEMPERATURA
BRUTO NETO LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE (gramos/litro | (gramosf/litro TIEMPO EN [ INICTAC | FINAC | coLOR| OLOR | SABOR |ASPECTO| ACEPTABILIDAD
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO s/unidad) s/unidad) S| NO S| NO S| NO MINUTOS <c ! Evalle | Evalle | Evalle | Evalle ST NO OBSERVACIONES
1/6/2022 |CENA JUGO DE GUANABANA GUANABANA 18000 GR _ [18000 GR X X X N.A N.A 2°C 9 10 9 9 X NINGUNA
2/6/2022 |[DESAYUNO COLADA DE MAIZENA CON (LECHE 42LTS 421TS X X X 50 MIN 61°C 85°C 9 ] 9 10 X NINGUNA
2/6/2022 |[DESAYUNO HUEVO REVUELTO CON QU|HUEVOS 270 UND 270 UND X X X 15 MIN 64°C 76°C 9 9 9 9 X NINGUNA
2/6/2022 [NUEVES YOGURT YOGURT 270 UND__ [270 UND X X X N.A N.A 2.9°C 9 10 9 9 X NINGUNA
2/6/2022 _|ALMUERZO SOPA DE MAIZ PETO SOPA DE MAIZ PETO N.A N.A X X X 60 MIN 61°C 72°C 9 10 9 9 X NINGUNA
2/6/2022 _|ALMUERZO CERDO DESMECHADO PULPA DE CERDO 60 LBS 60 LBS X X X 50 MIN 63.4°C | 72.8°C 9 10 9 9 X NINGUNA
2/6/2022 _|ALMUERZO ENSALADA DE REPOLLO M(ENSALADA DE REPOLLO MORADO, [16200 GR _ [16200 GR X X X N.A N.A 4.3°C 9 9 10 8 X NINGUNA
2/6/2022 _|ALMUERZO PURE DE PAPA PURE DE PAPA 16200 GR_[16200 GR X X X 60 MIN 64°C 82°C 9 10 9 9 X NINGUNA
2/6/2022 |ALMUERZO ARROZ CON FIDEOS ARROZ CON FIDEOS 16000 GR__|16000 GR X X X 50 MIN 67.1°C | 82.4°C 9 10 9 9 X NINGUNA
2/6/2022 _|ALMUERZO JUGO DE GULUPA JUGO DE GULUPA 16200 GR__|16200 GR X X X N.A N.A 3.6°C 9 ] 9 10 X NINGUNA
2/6/2022 _|CENA ALBONDIGAS DE CARNE __|CARNE MOLIDA DE RES 27500 GRS [27500 GRS X X X 50 MIN 64.4°C | 83°C 9 9 9 9 X NINGUNA
2/6/2022 _|CENA HABICHUELA, ZANAHORIA YHABICHUELA, ZANAHORIA Y ARVEJ/[16200 GR _ [16200 GR X X X 50 MIN 63°C_| 72.7°C 9 9 9 10 X NINGUNA
2/6/2022__|CENA ARROZ PAJARITO ARROZ PAJARITO 16000 GR__ {16000 GR X X X 50 MIN 65.3°C | 82.1°C 9 9 10 8 X NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: LEONARDO MORENO__TIPO DE DOCUMENTO: C.C__NG de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 79983151 CARGO: TECNICOS EN GASTRONOMIA
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Codigo: FOR-PSS-243
PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version: 1
e Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019
ArCRETARIA B T FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: WILLIAM BENITEZ OPERADOR: FUMDIR
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
PESO PESO TEMPERATURA
BRUTO NETO LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE (gramos/litro | (gramos/litro TIEMPO EN [[TNICIAL | FINAL | cOoLOoR| OLOR | SABOR |ASPECTO| ACEPTABILIDAD
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO sfunidad) | s/unidad) Sl NO Sl NO SI NO MINUTOS °c c] Evalle | Evalle | Evalle | Evalle ST NO OBSERVACIONES
2/6/2022 _|CENA JUGO DE UVA JUGO DE UVA 16200 GRS [16200 GRS X X X N.A N.A 2°C 9 10 9 9 X NINGUNA
3/6/2022 | DESAYUNO CAFE EN LECHE LECHE 421LTS 421TS X X X 45 MIN 64°C_| 73.4°C 9 8 9 10 X NINGUNA
3/6/2022 _|DESAYUNO HUEVOS FRITO HUEVOS 270 UND 270 UND X X X 15 MIN 61°C 85°C 9 9 9 9 X NINGUNA
3/6/2022 |NUEVES SORBETE DE FRESA LECHE EN POLVO 8100 GRS 8100 GRS X X X N.A N.A 3.8°C 9 10 9 9 X NINGUNA
3/6/2022 _|ALMUERZO SOPA DE CONCHITAS SOPA DE CONCHITAS N.A N.A X X X 50 MIN 64°C | 76.9°C 9 10 9 9 X NINGUNA
3/6/2022 _|ALMUERZO CERDO EN SALSA AGRIDUL|{PULPA DE CERDO 27500 GRS [27500 GRS X X X 60 MIN 61°C 72°C 9 10 9 9 X NINGUNA
3/6/2022 _|ALMUERZO PURE DE REMOLACHA PURE DE REMOLACHA 16200 GR__ [16200 GR X X X 50 MIN 63.4°C | 72.8°C 9 9 10 8 X NINGUNA
3/6/2022 _|ALMUERZO MONEDAS DE PLATANO MONEDAS DE PLATANO 10800 GR__ [10800 GR X X X 50 MIN 61.3°C | 73.1°C 9 10 9 9 X NINGUNA
3/6/2022 | ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ BLANCO 16000 GR__[16000 GR X X X 60 MIN 64°C 82°C 9 8 9 10 X NINGUNA
3/6/2022 | ALMUERZO JUGO DE TROPICAL JUGO DE TROPICAL 16200 GR__|16200 GR X X X N.A N.A 2.4°C 9 9 9 9 X NINGUNA
3/6/2022 __|ONCES COLADA DE MAIZENA LECHE 421LTS 421TS X X X 50 MIN 64°C 86°C 9 10 9 9 X NINGUNA
3/6/2022 |CENA PECHUGA DESMECHADA _|PECHUGA DE POLLO 30000 GRS [30000 GRS X X X 50 MIN 63°C | 72.7°C 9 9 10 8 X NINGUNA
3/6/2022__|CENA ENSALADA DE ESPINACA,Z{ENSALADA DE ESPINACA,ZAAHORI/[N.A N.A X X X N.A N.A 2.1°C 9 10 9 9 X NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: LEONARDO MORENO

TIPO DE DOCUMENTO: C.C_ N0 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 79983151

CARGO: TECNICOS EN GASTRONOMIA
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PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA
COORDINADOR O RESPONSABLE: WILLIAM BENITEZ

SERVICIO SOCIAL: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO
OPERADOR: FUMDIR

UNIDAD OPERATIVA: HOGAR CASA SANTA MARIA

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
PESO PESO TEMPERATURA
BRUTO NETO LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO |
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE (gramos/litro | (gramos/litro TIEMPO EN COLOR| OLOR | SABOR |ASPECTO| ACEPTABILIDAD
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO s/unidad) s/unidad) S| NO S| NO S| NO MINUTOS 2C oc | Evalie | Evalte | Evalie | Evalue ST NO OBSERVACIONES
3/6/20: CENA ESPAGUETIS EN SALSA BLAESPAGUETIS EN SALSA BLANCA _|16000 GR _|16000 GR X X X 50 MIN 64°C 82°C 10 9 9 X NINGUNA
3/6/20: CENA JUGO DE FEIJOA JUGO DE FEIJOA 21600 GR__[21600 GR X X X N.A N.A 3.4°C 8 9 10 X NINGUNA
4/6/20 DESAYUNO CHOCOLATE EN LECHE LECHE 421TS 421TS X X X 45 MIN 0°C_| 80.1°C 10 9 9 X NINGUNA
4/6/20 DESAYUNO HUEVOS PERICOS HUEVOS 270 UND__ [270 UND X X X 15 MIN 4°C_| 82.3°C 10 9 9 X NINGUNA
4/6/20 NUEVES ARROZ CON LECHE LECHE 421TS 421TS X X X 45 MIN 5°C 80°C 8 9 10 X NINGUNA
4/6/20 ALMUERZO CAZUELA DE LENTEJAS __ |CAZUELA DE LENTEJAS N.A N.A X X X 60 MIN 0°C 85°C 9 9 9 X NINGUNA
4/6/20 ALMUERZO CARNE MOLIDA GUISADA _[CARNE MOLIDA 30000 GRS [30000 GRS X X X 60 MIN 6°C 75°C 10 9 9 X NINGUNA
4/6/20 ALMUERZO ENSALDA DE LECHUGA TONENSALDA DE LECHUGA TOMATE Cli[21600 GR _[21600 GR X X X 50 MIN 3°C_| 76.8°C 10 9 9 X NINGUNA
4/6/20 ALMUERZO ARROZ CON PIMENTON __|ARROZ CON PIMENTON 16000 GR__[16000 GR X X X 60 MIN 4°C 82°C 10 9 9 X NINGUNA
4/6/2022 | ALMUERZO JUGO DE FRUTOS ROJOS [JUGO DE FRUTOS ROJOS 21600 GR 21600 GR X X X N.A N.A 2°C 9 10 9 9 X NINGUNA
4/6/2022_|CENA PECHUGA DE POLLO A LAS|PECHUGA DE POLLO A LAS FINAS 30000 GRS [30000 GRS X X X 50 MIN 64°C 86°C 9 10 9 9 X NINGUNA
4/6/2022__|CENA VERDURAS ORIENTALES _|VERDURAS ORIENTALES 16200 GRS [16200 GRS X X X 50 MIN 66°C_| 80.2°C 9 10 9 9 X NINGUNA
4/6/2022__|CENA ARROZ VERDE ARROZ VERDE 16000 GR_|16000 GR X X X 60 MIN 64°C 82°C 9 10 9 9 X NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: LEONARDO MORENO__T1PO DE DOCUMENTO: C.C___NG de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 79983151 CARGO: TECNICOS EN GASTRONOMIA
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Cddigo: FOR-PSS-243
PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version: 1
R e Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019
SECRETARIA OF INTEGRACIGN SOcia FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Pagina: 1de T
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: WILLIAM BENITEZ OPERADOR: FUMDIR
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
PESO PESO TEMPERATURA
BRUTO NETO LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE (gramos/litro | (gramosf/litro TIEMPO EN [ INICIAC | FINALC | cOLOR| OLOR | SABOR |ASPECTO| ACEPTABILIDAD
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO s/unidad) s/unidad) Sl NO S| NO Sl NO MINUTOS Gc} o Evallie | Evalue | Evalle Evalle ST NO OBSERVACIONES
4/6/2022__|CENA JUGO DE MARACUYA JUGO DE MARACUYA 21600 GR 21600 GR X X X N.A N.A 3.3°C 9 9 9 10 X NINGUNA
5/6/2022 | DESAYUNO COLADA DE AVENA LECHE 421TS 421TS X X X 45 MIN 60°C | 83.1°C 9 10 9 9 X NINGUNA
5/6/2022 | DESAYUNO QUESO QUESO 10800 GRS [10800 GRS X X X N.A N.A 2.3°C 9 10 9 9 X NINGUNA
5/6/2022 _|NUEVES COLADA DE PLATANO LECHE 421ts 421ts X X X 20 MIN 63°C 72°C 9 10 9 9 X NINGUNA
5/6/2022 | ALMUERZO SOPA DE AVENA SOPA DE AVENA NO APLICA [NO APLICA X X X 60 MIN 61°C 69°C 9 10 9 9 X NINGUNA
5/6/2022 | ALMUERZO POLLO DORADO COLOMBINAS DE POLLO 270 und 270 und X X X 60 MIN 59°C 70°C 9 9 10 9 X NINGUNA
5/6/2022 | ALMUERZO ENSALADA ROJA REMOLACAHA Y ZANAHORIA NO APLICA [NO APLICA X X X 60 MIN 61°C 67°C 9 9 10 8 X NINGUNA
5/6/2022 | ALMUERZO TAJADAS DE PLATANO PLATANO MADURO 48600 grs _|44200 grs X X X 10 MIN 60°C 72°C 9 10 9 9 X NINGUNA
5/6/2022 | ALMUERZO MACARRONES EN SALSA VI[MACARRONES EN SALSA VERDE _[17000 grs 17000 grs X X X 30 MIN 61°C 72°C 9 9 10 9 X NINGUNA
5/6/2022 | ALMUERZO JUGO DE MANDARINA MANDARINA 270 und 270 und X X X 12 MIN N.A 4,5°C 9 9 9 9 X NINGUNA
5/6/2022_|ONCES SORBETE DE CURUBA LECHE 8100 grs 8100 grs X X X 15 MIN N.A 3,6°C 9 9 9 10 X NINGUNA
5/6/2022_|CENA CERDO DESMEECHADO __|CARNE DE CERDO 27500 grs__|27500 grs X X X 12 MIN N.A 3,6°C 9 9 10 8 X NINGUNA
5/6/2022__|CENA ACELGA SUDADA ACELGA SUDADA 18900 grs__ 18500 grs_|X X X 30 MIN 56°C 71°C___|9 10 9 9 X NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: LEONARDO MORENO__T1PO DE DOCUMENTO: C.C___NG de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 79983151 CARGO: TECNICOS EN GASTRONOMIA
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Cddigo: FOR-PSS-243
PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version: 1
ity Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: WILLIAM BENITEZ OPERADOR: FUMDIR
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
PESO PESO TEMPERATURA
BRUTO NETO LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE (gramosflitro | (gramos/litro TIEMPO EN [[TNICIAL | FINAL | cOoLOoR| OLOR | SABOR |ASPECTO| ACEPTABILIDAD
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO slunidad) | s/unidad) Sl NO Sl NO S| NO | MINUTOS ® °c__[Evalte | Evalte | Evalie | Evalue ST NO OBSERVACIONES
5/6/2022 CENA ARROZ BLANCO ARROZ 17000 grs__|17000 grs X X X 60 MIN 61°C 72°C 9 10 9 9 X NINGUNA
5/6/2022 CENA JUGO DE UVA UVA 10800 grs__ 10800 grs X X X 15 MIN N.A 3,1°C 9 8 9 10 X NINGUNA
6/6/2022 DESAYUNO _|PICADO DE PERA Y UVAS [PICADO DE PERA Y UVAS N.A N.A X X X 10 MIN N.A N.A 9 9 9 9 X NINGUNA
6/6/2022 DESAYUNO _|COLADA DE MAIZENA LECHE 421ts 421ts X X X 20 MIN 62°C_| 7,3°C 9 10 9 9 X NINGUNA
6/6/2022 DESAYUNO _|HUEVO REVUELTO HUEVOS 270 und 270 und X X X 15 MIN 60°C 74°c 9 10 9 9 X NINGUNA
6/6/2022 NUEVES NATILLA LECHE 421ts 421ts X X X 20 MIN__|76°C 28°C 9 8 9 10 X NINGUNA
6/6/2022 ALMUERZO __|SOPA DE ARROZ SOPA DE ARROZ NO APLICA [NO APLICA X X X 60 MIN__|61°C 73°C 9 9 9 9 X NINGUNA
6/6/2022 ALMUERZO __|CARNE MOLIDA AL LAUREL [CARNE DE RES 27500 grs__|27500 grs X X X 45 MIN 62°C 74°C 9 10 9 9 X NINGUNA
6/6/2022 ALMUERZO __|CALABAZA Y ZANAHORIAS (CALABAZA Y ZANAHORIAS GUISAD/NO APLICA [NO APLICA X X X 35 MIN 63°C 77°C 9 9 10 9 X NINGUNA
6/6/2022 ALMUERZO __|YUCA SUDADA YUCA SUDADA 24300 grs 17200 grs X X X 40 MIN 60°C 71°C 9 9 10 8 X NINGUNA
6/6/2022 ALMUERZO __|ARROZ VERDE ARROZ 17000 grs 17000 grs X X X 60 MIN 62°C 74°C 9 10 9 9 X NINGUNA
6/6/2022 CENA POLLO SUDADO POLLO MUSLO 270 und 270 und X X X 35 MIN 57°C 72°C 9 9 9 9 X NINGUNA
6/6/2022 CENA ENSALDA DE PEPINO COHC|ENSALDA DE PEPINO COHOMBRO -]NO APLICA [NO APLICA X X X 15 MIN N.A N.A 9 9 9 10 X NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: LEONARDO MORENO _TIPO DE DOCUMENTO: C.C N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 79983151

CARGO: TECNICOS EN GASTRONOMIA




SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA
COORDINADOR O RESPONSABLE: WILLIAM BENITEZ

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cddigo: FOR-PSS-243
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Version: 1
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SERVICIO SOCIAL: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO
OPERADOR: FUMDIR

UNIDAD OPERATIVA: HOGAR CASA SANTA MARIA

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
PESO PESO TEMPERATURA
BRUTO NETO LAVADO DESINFECCION|  COCCION ALIMENTO |
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE (gramos/litro | (gramos/litro TIEMPO EN COLOR| OLOR | SABOR |ASPECTO| ACEPTABILIDAD
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO s/unidad) s/unidad) S| NO S| NO S| NO MINUTOS 2C oc | Evalie | Evalte | Evalie | Evalue ST NO OBSERVACIONES
6/6/20: CENA ARROZ CON FIDEOS ARROZ CON FIDEOS 7000 grs 17000 grs X X X 60 MIN 62°C 75°C 9 10 8 X NINGUNA
6/6/20: CENA JUGO TOMATE DE ARBOL [TOMATE DE ARBOL 1000 grs 17550 grs X X X 15 MIN N.A 54°C 10 9 9 X NINGUNA
716/20: DESAYUNO MANZANA MANZANA 70 und 270 und X X X 10 MIN N.A N.A 10 9 9 X NINGUNA
716/20: DESAYUNO TETERO LECHE 421ts 42 1ts X X X 30 MIN 61°C 72°C 8 9 10 X NINGUNA
716/20: DESAYUNO HUEVOS REVUELTOS HUEVO 300 und 300 und X X X 25 MIN 60 °C 78°C 10 9 9 9 X NINGUNA
716/20: NUEVES SORBETE DE GUANABANA [LECHE 421ts 42 1ts X X X 15 MIN N.A 6,1°C 10 9 9 X NINGUNA
716/20: ALMUERZO CAZUELA DE GARBANZOS [CAZUELA DE GARBANZOS NO APLICA |NO APLICA X X X 60 MIN 61°C 76°C 10 9 9 X NINGUNA
716/20: ALMUERZO PECHUGA EN SALSA BBQ |PECHUGA DE POLLO 30000 grs 30000 grs X X X 30 MIN 63°C 75°C 9 10 9 X NINGUNA
716/20: ALMUERZO ENSALDA PEPINO COHOMB|ENSALDA PEPINO COHOMBRO-ZAN|NO APLICA |NO APLICA X X X 15 MIN N.A N.A 8 9 9 X NINGUNA
7/6/2022 ALMUERZO ARROZ AL CILANTRO ARROZ 17000 grs 17000 grs X X X 20 MIN 56,7°C 65°C 9 10 9 9 X NINGUNA
7/6/2022 ALMUERZO PLATANO MADURO ASADO [PLATANO MADURO 48600 grs 44200 grs X X X N.A N.A 6,7 °C 9 8 9 10 X NINGUNA
716/2022 ALMUERZO LIMONADA DE HIERBABUENLIMON-HIERBABUENA N.A N.A X X X 30 MIN 4,6°C 6,5°C 9 9 9 9 X NINGUNA
7/6/2022 CENA ALBONDIGAS DE CARNE CARNE MOLIDA 27500 grs 27500 grs X X 60 MIN 63°C 75°C 9 10 9 9 X NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
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71612022 CENA PEPINO GUISADO PEPINO DE GUISO 17550 grs 15000 grs X X X 60 MIN 65°C 79°C 9 10 9 9 X NINGUNA
7/6/2022 CENA CONCHITAS GRATINADAS |PASTA CONCHAS 17000 grs 17000 ars X X X 15 MIN N.A 7.6°C 9 9 10 9 X NINGUNA
7/6/2022 CENA JUGO DE LULO LULO 12150 grs 11800 ars X X X 40 MIN 64°C 68°C 9 8 9 9 X NINGUNA
8/6/2022 DESAYUNO CHOCOLATE LECHE 42 LTS 42 LTS X X X 20 MIN 56,7°C 65°C 9 10 9 9 X NINGUNA
8/6/2022 DESAYUNO QUESO QUESO 10800 grs  |10800 grs X X X N.A N.A 6,7 °C 9 8 9 10 X NINGUNA
8/6/2022 NUEVES FLAN LECHE 42 LTS 42 LTS X X X 30 MIN 45,6°C 65°C 9 9 9 9 X NINGUNA
8/6/2022 ALMUERZO SOPA DE CUCUCO DE TRIG|SOPA DE CUCUCO DE TRIGO N.A N.A X X X 60 MIN 63°C 75°C 9 10 9 9 X NINGUNA
8/6/2022 ALMUERZO CARNE DESMECHADA SOBREBARRIGA 27500 grs 27500 ars X X X 60 MIN 65°C 79°C 9 10 9 9 X NINGUNA
8/6/2022 ALMUERZO ENSALADA DE REPOLLO, PHENSALADA DE REPOLLO, PEPINO Y|N.A N.A X X X 15 MIN N.A 7.6°C 9 9 10 9 X NINGUNA
8/6/2022 ALMUERZO PAPA AL VAPOR PAPA AL VAPOR 24300 grs 23100 ars X X X 40 MIN 64°C 68°C 9 8 9 9 X NINGUNA
8/6/2022 ALMUERZO ARROZ A TOMATADO ARROZ A TOMATADO 16000 grs 16000 grs X X X 35 MIN 54°C 80 °C 9 9 9 10 X NINGUNA
8/6/2022 ALMUERZO JUGO DE FRESA JUGO DE FRESA 13500 grs 13300 ars X X X 15 MIN N.A 4,3°C 9 9 10 8 X NINGUNA
8/6/2022 ONCES AVENA FRIA LECHE 42 LTS 42 LTS X X X 20 MIN 63°C 73°C 9 10 9 9 X NINGUNA
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8/6/2022 CENA CERDO SUDADO PULPA DE CERDO 27500 ars 27500 ars X X X 15 MIN 63°C 76°C 9 8 9 10 X NINGUNA
8/6/2022 CENA POTECA DE AHUYAMA POTECA DE AHUYAMA 29700 grs 28500 ars X X X 60 MIN 56°C 78°C 9 9 9 9 X NINGUNA
8/6/2022 CENA ARROZ CON ZANAHORIA _ [ARROZ 17000 ars 17000 ars X X X 60 MIN 61°C 78°C 9 10 9 9 X NINGUNA
9/6/2022 CENA JUGO DE MORA JUGO DE MORA 12150 grs 12150 ars X X X 15 MIN N.A 5,4°C 9 10 9 9 X NINGUNA
9/6/2022 DESAYUNO COLADA DE PLATANO LECHE 421TS 42 LTS X X X 15 MIN 65°C 76°C 9 10 9 9 X NINGUNA
9/6/2022 DESAYUNO HUEVO COCIDO HUEVO 300 UND 300 UND X X X 12 MIN 46°C 66°C 9 8 9 10 X NINGUNA
9/6/2022 ALMUERZO SOPA DE CUCHUCO SOPA DE CUCHUCO N.A N.A X X X 60 MIN 65°C 76°C 9 9 9 9 X NINGUNA
9/6/2022 ALMUERZO CERDO A LA PLANCHA PICAPULPA DE CERDO 27500 ars 27500 ars X X X 12 MIN 63°C 73°C 9 10 9 9 X NINGUNA
9/6/2022 ALMUERZO ENSALADA HAWAYANA ENSALADA HAWAYANA N.A N.A X X X 15 MIN N.A N.A 9 8 9 10 X NINGUNA
9/6/2022 ALMUERZO PAPA CRIOLLA FRITA PAPA CRIOLLA FRITA 24300 grs 21900 ars X X X 30 MIN 49 °C 67°C 9 9 9 9 X NINGUNA
9/6/2022 ALMUERZO CONCHITAS GUISADAS CONCHITAS GUISADAS 17000 ars 17000 ars X X X 25 MIN 65°C 78°C 9 10 9 9 X NINGUNA
9/6/2022 ALMUERZO JUGO DE GUANABANA JUGO DE GUANABANA 16200 grs 15000 ars X X X N.A N/A 3.2°C 9 9 9 9 X NINGUNA
9/6/2022  |ONCES FRUTA CON QUESO QUESO 12000 grs  |12000 grs X X X N.A 4°C 4°C 9 9 9 9 X NINGUNA
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OPERADOR: FUMDIR

UNIDAD OPERATIVA: HOGAR CASA SANTA MARIA

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
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/6/20: A PECHUGA A LA PLANCHA |PECHUCA DE POLLO 30000 grs  |30000 ars X X X 60 MI 66 °C 4 °C 9 X IGUNA
/6/20: A CALABACIN Y MAIZ GUISAD|CALABACIN Y MAIZ GUISADO N.A N.A X X X 50 MI 68 °C 5°C 10 X IGUNA
/6/20: A ARROZ CON PIMENTON ARROZ 17000 grs  |17000 ars X X X 60 MI 66 °C 1°C X IGUNA
/6/20: ENA JUGO DE MANGO JUGO DE MANGO 17700 grs  |16200 ars X X X N.A N/A °C 0 X IGUNA
0/6/20 AYUNO picado de papaya y banano _|picado de papaya y banano N.A N.A X X X N.A N.A A 0 X GUNA
0/6/20: AYUNO COLADA DE AVENA LECHE 42 Its 42 Its X X X 50 MIN 66.9 °C | 76,6°C 0 X IGUNA
0/6/20: AYUNO HUEVOS PERICOS HUEVOS 00 und 300 und X X X 15 MIN 68 °C 77°C 0 X IGUNA
0/6/20: VES SORBETRE DE MORA LECHE 421TS 421TS X X X N.A N.A 2.6°C 8 10 X IGUNA
0/6/20: UERZO CAZUELA DE FRIJOLES CAZUELA DE FRIJOLES 12000 GRS 12000 GRS X X X 60 MIN 65 °C 78 °C 9 X IGUNA
0/6/20: UERZO CARNE MOLIDA CARNE MOLIDA DE RES 30000 grs  |30000 ars X X X 60 MIN 60 °C 79°C 10 X IGUNA
0/6/20: UERZO ENSALDA DE TOMATE LECHENSALDA DE TOMATE LECHUGA Y HN.A N.A X X X N.A N.A N.A 10 X IGUNA
0/6/20: UERZO PAPA SALADA PAPA SALADA 30600 ars  |27200 ars X X X 60 MIN 58°C 79°C 9 10 X IGUNA
0/6/20: UERZO ARROZ BLANCO ARROZ 17000 grs  |17000 grs X X X 50 MIN 65°C 89°C 9 10 8 X IGUNA
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10/6/2022 _|ALMUERZO JUGO DE GULUPA JUGO DE GULUPA 13150 grs _ [12150 grs X X X N.A N.A 4,7°C 9 10 9 9 X NINGUNA
10/6/2022 |CENA CERDO EN SALSA AGRIDUL|{PULPA DE CERDO 27500 GRS [27500 GRS X X X 50 MIN 62°C 74°C 9 ] 9 10 X NINGUNA
10/6/2022 |CENA VERDURAS ORIENTALES _|VERDURAS ORIENTALES N.A N.A X X X 60 MIN 65°C 77°C 9 9 9 9 X NINGUNA
10/6/2022 |CENA ARROZ AL CILANTRO ARROZ 17000 grs _|17000 grs X X X 50 MIN 60°C 78°C 9 10 9 9 X NINGUNA
10/6/2022 [CENA JUGO DE LULO JUGO DE LULO 13150 grs_|12150 grs X X X N.A N.A 3.8°C 9 10 9 9 X NINGUNA
11/6/2022 _|[DESAYUNO QUESO QUESO 10800 grs _ |10800 grs X X X N.A N.A N.A 9 ] 9 10 X NINGUNA
11/6/2022 |NUEVES COLADA DE MAIZENA LECHE 42 Its 42 lts X X X 60 MIN 73°C 82°C 9 9 9 9 X NINGUNA
11/6/2022 _|ALMUERZO SOPA DE MAIZ PETO SOPA DE MAIZ PETO N.A N.A X X X 60 MIN 58°C | 77°C 9 10 9 9 X NINGUNA
11/6/2022 |ALMUERZO HIGADO ASADO CON CEBO|HIGADO DE RES 25000 GRS 25000 GRS X X X 50 MIN 62°C 75°C 9 9 9 9 X NINGUNA
11/6/2022 |ALMUERZO PLATANO MELAO PLATANO MADURO 27300 grs _ |23100 grs X X X 40 MIN 64°C 68°C 9 ] 9 9 X NINGUNA
11/6/2022 |ALMUERZO ARROZ CON FIDEOS ARROZ 17000 grs _|17000 grs X X X 50 MIN 59.7°C | 76,6°C 9 10 9 9 X NINGUNA
11/6/2022 |ALMUERZO JUGO DE CURUBA CURUBA 17300 grs _ |12150 grs X X X N.A N.A 4,7°C 9 10 9 9 X NINGUNA
11/6/2022__|ONCES COLADA DE PLATANO LECHE 421ts 421ts X X 60 MIN 73°C 82°C 9 9 9 9 X NINGUNA
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11/6/2022 |CENA PECHUGA DESMECHADA _|PECHUGA DE POLLO 32500 grs _|32500 ars X X X 50 MIN 68°C 78°C 9 10 9 9 X NINGUNA
11/6/2022 __|CENA ENSALADA DE ZANAHORIA.|ENSALADA DE ZANAHORIA. LECHU(|N.A N.A X X X 60 MIN 64°C 68°C 9 10 9 9 X NINGUNA
11/6/2022 |CENA ARROZ CON VERDURAS _ |ARROZ 17000 grs __|17000 ars X X X 50 MIN 59.7°C | 76,6°C 9 10 9 9 X NINGUNA
11/6/2022 |CENA JUGO DE PINA PINA 16300 grs _|12150 ars X X X N.A N.A 1.9°C 9 9 10 8 X NINGUNA
11/6/2022 |CENA ARROZ AL CILANTRO ARROZ 17000 grs __|17000 ars X X X 50 MIN 60°C 78°C 9 10 9 9 X NINGUNA
11/6/2022 _[CENA JUGO DE LULO JUGO DE LULO 13150 grs_|12150 ars X X X N.A N.A 3.8°C 9 10 9 9 X NINGUNA
12/6/2022 |DESAYUNO CHOCOLATE EN LECHE QUESO 12000 grs __|12000 ars X X X N.A N.A N.A 9 8 9 10 X NINGUNA
12/6/2022 |DESAYUNO HUEVO FRITO HUEVO 300 UND {300 UND X X X 12 MIN 46°C 66°C 9 10 X NINGUNA
12/6/2022 _|NUEVES NATILLA LECHE N.A N.A X X X 60 MIN 58°C | 77°C 9 10 9 9 X NINGUNA
12/6/2022 | ALMUERZO SOPA DE VERDURAS SOPA DE VERDURAS N.A N.A X X X 60 MIN 58°C 71°C 9 10 9 9 X NINGUNA
12/6/2022 | ALMUERZO POLLO DORADO COLOMBINAS DE POLLO 290 UND {290 UND X X X 50 MIN 67°C 78°C 9 9 9 10 X NINGUNA
12/6/2022 | ALMUERZO ENSALADA DE REMOLCHA {ENSALADA DE REMOLCHA Y ZANAH|N.A N.A X X X N.A N.A N.A 9 9 10 8 X NINGUNA
12/6/2022 _|ALMUERZO TAJADAS DE PLATANO TAJADAS DE PLATANO 24300 grs _ |22000 grs X X X 45 MIN 56°C 77,°C 9 10 9 9 X NINGUNA
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SERVICIO SOCIAL: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO
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12/6/20; ALMUERZO MACARRONES GRATINADO|MACARRONES GRATINADOS 17000 grs 17000 grs X X X 60 MIN 66 °C 75°C 10 9 X NINGUNA
12/6/20:; ALMUERZO JUGO DE MANGO JUGO DE MANGO 15000 grs 13850 grs X X X N.A N.A 2,6°C 8 10 X NINGUNA
12/6/20:; CENA CARNE DE RES SUDADA CARNE DE RES 27500 grs 27500 grs X X X 50 MIN 68°C 78°C 10 X NINGUNA
12/6/20:; CENA POTECA DE AHUAMA POTECA DE AHUAMA 29700 grs 28500 grs X X X 60 MIN 64°C 68°C 10 X NINGUNA
12/6/20:; CENA ARROZ BLANCO ARROZ 17000 grs 17000 grs X X X 50 MIN 59.7°C | 76,6°C 10 X NINGUNA
12/6/20:; CENA JUGO D EMORA JUGO D EMORA 12150 grs 12150 grs X X X N.A N.A 1.9°C 9 10 8 X NINGUNA
13/6/20:; DESAYUNO COLADA DE MAIZENA LECHE 421ts 42 1ts X X X 50 MIN 69°C 78°C 10 9 9 X NINGUNA
13/6/20:; DESAYUNO EMPEREDADO QUESO QUESO 12000 grs 12000 grs X X X N.A N.A 2.5°Cc 10 9 9 X NINGUNA
13/6/20:; NUEVES ARROZ CON LECHE LECHE 421ts 42 1ts X X X 50 MIN 68°C 80°C 8 9 10 X NINGUNA
13/6/2022 _|ALMUERZO SOPA DE CONCHITAS SOPA DE CONCHITAS N.A N.A X X X 60 MIN 70°C 79°C 9 10 9 9 X NINGUNA
13/6/2022 _|ALMUERZO CERDO A LA PLANCHA PULPA DE CERDO 27500 grs 27500 ars X X X 50 MIN 56°C 81°C 9 9 9 10 X NINGUNA
13/6/2022 _|ALMUERZO ENSALADA DE ESPINACA,M|ENSALADA DE ESPINACA,MANZANA|N.A N.A X X X N.A N.A 6.6°C 9 9 10 8 X NINGUNA
13/6/2022 |ALMUERZO PURE DE PAPA CRIOLLA PURE DE PAPA CRIOLLA 24300 grs 21900 grs X X 60 MIN 66 °C 79°C 9 10 9 9 X NINGUNA
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: WILLIAM BENITEZ OPERADOR: FUMDIR
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FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE (gramos/litro | (gramosf/litro TIEMPO EN [ INICTAC | FINAC | coLOR| OLOR | SABOR |ASPECTO| ACEPTABILIDAD
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO s/unidad) s/unidad) S| NO S| NO S| NO MINUTOS <c ! Evalle | Evalle | Evalle | Evalle ST NO OBSERVACIONES
13/6/2022 _|ALMUERZO ARROZ CON PIMENTON ARROZ CON PIMENTON 17000 grs 17000 grs X X X 50 MIN 59°C 70°C 9 10 9 9 X NINGUNA
13/6/2022 _|ALMUERZO JUGO DE GUANABANA JUGO DE GUANABANA 16200 grs 15000 grs X X X N.A N.A 3,3°C 9 8 9 10 X NINGUNA
13/6/2022 |CENA PECHUGA EN SALSA BBQ [PECHUGA DE POLLO 30000 grs 30000 ars X X X 60 MIN 64°C 78°C 9 10 9 9 X NINGUNA
13/6/2022 |CENA VERDURAS GUISADAS VERDURAS GUISADAS N.A N.A X X X 60 MIN 59.3°C 73°C 9 10 9 9 X NINGUNA
13/6/2022 |CENA ARROZ VERDE ARROZ VERDE 17000 grs 17000 grs X X X 50 MIN 65°C 77°C 9 10 9 9 X NINGUNA
13/6/2022 |CENA JUGO DE FRESA JUGO DE FRESA 13500 grs 13300 ars X X X N.A N.A 1.8°C 9 10 9 9 X NINGUNA
14/6/2022 _|DESAYUNO COLADA DE PLATANO LECHE 42 LTS 42 LTS X X X 50 MIN 62°C 74°C 9 8 9 10 X NINGUNA
14/6/2022 _|DESAYUNO HUEVO COCIDO HUEVOS 270 UND 270 UND X X X 15 MIN 61°C 71°C 9 10 9 9 X NINGUNA
14/6/2022 _|ALMUERZO CAZUELA DE ARVERJA CAZUELA DE ARVERJA N.A N.A X X X 60 MIN 54°C 85°C 9 9 9 10 X NINGUNA
14/6/2022 _|ALMUERZO CALABAZA GUISADA CALABAZA GUISADA 20000 grs 18900 ars X X X 50 MIN 64°C 87°C 9 9 9 10 X NINGUNA
14/6/2022 _|ALMUERZO POLLO SUDADO POLLO MUSLO 280 und 280 und X X X 60 MIN 65°C 79°C 9 9 10 8 X NINGUNA
14/6/2022 _|ALMUERZO ALCELGA SUDADA ALCELGA SUDADA N.A N.A X X X 50 MIN 50°C 82°C 9 10 9 9 X NINGUNA
14/6/2022 |ALMUERZO PAPA EN CASCOS DORADA[PAPA EN CASCOS DORADA 27000 grs 25000 grs X X X 50 MIN 66°C 95°C 9 10 9 9 X NINGUNA
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Codigo: FOR-PSS-243
PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version: 1
Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019
FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Pagina: 1de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: WILLIAM BENITEZ OPERADOR: FUMDIR
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
PESO PESO TEMPERATURA
BRUTO NETO LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE (gramosllitro | (gramosl/litro TIEMPO EN [ INICIAL | FINAL | coLOR| OLOR SABOR |ASPECTO| ACEPTABILIDAD
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO s/unidad) s/unidad) Sl NO Sl NO S| NO MINUTOS °c °c Evalue | Evalle Evalue Evalle ST NO OBSERVACIONES
14/6/2022 | ALMUERZO ARROZ CON PEREJIL ARROZ CON PEREJIL 34 LBS 34LBS X X X 60 MIN 48°C 85,6°C 9 8 9 10 X NINGUNA
14/6/2022 _|ONCES SORBETE DE CURUBA LECHE ENTERA 421TS 42 LTS X X X N.A N.A 4.6°C 9 9 9 9 X NINGUNA
14/6/2022 _|CENA ALBONDIGAS DE CARNE CARNE MOLIDA DE RES 30000 grs 30000 ars X X X 60 MIN 63°C 73°C 9 10 9 9 X NINGUNA
14/6/2022 _|CENA TORTILLA DE ESPINACA TORTILLA DE ESPINACA N.A N.A X X X 50 MIN 64°C 68°C 9 10 9 9 X NINGUNA
14/6/2022 _|CENA ESPAGUETIS GUISADOS ESPAGUETIS GUISADOS 17000 ars 17000 ars X X X 50 MIN 56°C 86,6°C 9 10 9 9 X NINGUNA
14/6/2022 _|CENA JUGO DE TOMATE DE ARBC|JUGO DE TOMATE DE ARBOL 14850 grs 13950 ars X X X N.A N.A 2.3°C 9 9 9 9 X NINGUNA
15/6/2022 _|DESAYUNO PICADO DE NBANANO Y ME[PICADO DE NBANANO Y MELON 24300 grs 22500 ars X X X N.A N.A 4.6°C 9 10 9 9 X NINGUNA
15/6/2022 _|DESAYUNO TETERO LECHE 421TS 42 LTS X X X 60 MIN 54°C 86.2°C 9 10 9 9 X NINGUNA
15/6/2022 |DESAYUNO QUESO QUESO 10800 grs  |10800 ars X X X N.A N.A 2.8°C 9 10 9 9 X NINGUNA
15/6/2022 _|DESAYUNO ENVUELTO ENVUELTO 270 UND 270 UND X X X 15 MIN 45 °C 79°C 9 10 10 10 X NINGUNA
15/6/2022 _|NUEVES AVENA FRIA LECHE 421TS 42 LTS X X X 60 MIN 54°C 86.2°C 9 10 9 9 X NINGUNA
15/6/2022 _|ALMUERZO SOPA DE AHUYAMA SOPA DE AHUYAMA N.A N.A X X X 60 MIN 58 °C 77°C 9 10 9 9 X NINGUNA
15/6/2022 |ALMUERZO CARNE ASADA BOLA DE PIERNA 27500 GRS 27500 GRS X X X 60 MIN 63°C 73°C 9 10 9 9 X NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA
COORDINADOR O RESPONSABLE: WILLIAM BENITEZ

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pagina: 1Tde 1

SERVICIO SOCIAL: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO
OPERADOR: FUMDIR

UNIDAD OPERATIVA: HOGAR CASA SANTA MARIA

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
PESO PESO TEMPERATURA
BRUTO NETO LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO |
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE (gramos/litro | (gramosl/litro TIEMPO EN COLOR| OLOR SABOR |ASPECTO| ACEPTABILIDAD
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO s/unidad) s/unidad) S| NO S| NO S| NO MINUTOS 2C ] Evalle | Evalue | Evalle | Evalle ST NO OBSERVACIONES
15/6/20; ALMUERZO ENSALADA DE LECHUGA, PI|ENSALADA DE LECHUGA, PEPINO C[18900 gr 18500 gr X X X N.A N.A 6.5°C 10 9 9 X NINGUNA
15/6/20:; ALMUERZO ARROZ VERDE ARROZ 17000 gr 17000 gr X X X 60 MIN 61°C 72°C 10 9 9 X NINGUNA
15/6/20:; ALMUERZO PAPA EN CASCOS DORADA|PAPA PASTUSA 24300 gr 24300 gr X X X 40 MIN 64°C 68°C 8 9 9 X NINGUNA
15/6/20:; ALMUERZO JUGO DE FEIJOA FEIJOA 13500 gr 12850 gr X X X N.A N.A 2.3°C 9 9 9 X NINGUNA
15/6/20:; ONCES COLADA DE AVENA LECHE 42LTS 42 1ts X X X 60 MIN 54°C 86.2°C 10 9 9 X NINGUNA
15/6/20:; ONCES FRESAS FRESAS 10800 grs 10800 grs X X X N.A N.A 6.3°C 9 10 9 X NINGUNA
15/6/20:; CENA CEERDO DESMECHADO PULPA DE CERDO 55 LBS 55 LBS X X X 60 min 64°C 68°C 10 9 9 X NINGUNA
15/6/20:; CENA CALABACIN GUISADO CALABACIN GUISADO N.A N.A X X X 50 MIN 61°C 76,6°C 10 9 9 X NINGUNA
15/6/20:; CENA ARROZ CON FIDEOS ARROZ CON FIDEOS 16000 GR__ |16000 GR X X X 60 MIN 59°C 81°C 9 9 10 X NINGUNA
15/6/2022 _|CENA JUGO DE FRUTOS ROJOS [JUGO DE FRUTOS ROJOS 15000 GR 15000 GR X X X N.A N.A 5.1°C 9 9 9 9 X NINGUNA
16/6/2022 |DESAYUNO COLADA DE MAIZENA DE VALECHE 42LTS 42 LTS X X X 60 MIN 57°C 83,7°C 9 10 9 9 X NINGUNA
16/6/2022 |DESAYUNO HUEVO REVUELTO HUEVO 300 UND 360 UND X X X 15 MIN 69°C 89°C 9 9 9 9 X NINGUNA
16/6/2022 |NUEVES SORBETE DE MORA LECHE 42 LTS 42 LTS X X X 20 MIN N.A 6.2 °C 10 9 9 10 X NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: LEONARDO MORENO TIPO DE DOCUMENTO: C.C N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 79983151 CARGO: TECNICOS EN GASTRONOMIA
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Codigo: FOR-PSS-243
PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version: 1
Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019
FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Pagina: 1de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: WILLIAM BENITEZ OPERADOR: FUMDIR
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
PESO PESO TEMPERATURA
BRUTO NETO LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE (gramos/litro | (gramosf/litro TIEMPO EN [ INICIAC | FINALC | cOLOR| OLOR | SABOR |ASPECTO| ACEPTABILIDAD
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO s/unidad) s/unidad) S| NO S| NO S| NO MINUTOS <c ! Evalle | Evalle | Evalle | Evalle ST NO OBSERVACIONES
16/6/2022 _|ALMUERZO POLLO SUDADO POLLO MUSLOS 300 und 300 und X X X 60 MIN 46°C 76°C 9 9 10 X NINGUNA
16/6/2022 |ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ 16000 grs 16000 grs X X X 60 MIN 58 °C 77°C 9 10 9 9 X NINGUNA
16/6/2022 |ALMUERZO ACELGA SUDADA ACELGA 27000 grs 24000 grs X X X 60 MIN 58°C 71°C 9 10 9 9 X NINGUNA
16/6/2022 |ALMUERZO PAPA SALADA PAPA PASTUSA 18000 grs 18000 ars X X X 50 MIN 67°C 78°C 9 9 9 10 X NINGUNA
16/6/2022 |ALMUERZO CAZUELA DE LENTEJAS LENTEJAS 13000 grs 13000 ars X X X 45 MIN 56°C 77,°C 9 10 9 9 X NINGUNA
16/6/2022 |ALMUERZO JUGO DE TOMATE DE ARBCJTOMATE DE ARBOL 25650 grs 18900 ars X X X N.A N.A 3.6 °C 9 10 9 9 X NINGUNA
16/6/2022 |ONCES AVENA FRIA LECHE 42 LTS 42 LTS X X X 50 MIN 64°C 8.5°C 9 10 9 9 X NINGUNA
16/6/2022 |CENA HIGADO ASADO HIGADO DE RES 17500 grs 17500 ars X X X 60 MIN 59.5°C | 72.6°C 9 8 9 10 X NINGUNA
16/6/2022 |CENA ARROZ CON PIMENTON ARROZ 16000 grs 16000 grs X X X 50 MIN 64°C 68°C 9 10 9 9 X NINGUNA
16/6/2022 |CENA ENSALADA DE LECHUGA, T{ENSALADA DE LECHUGA, TOMATE, |NA N.A X X X N.A N.A 7.6°C 9 9 9 9 X NINGUNA
16/6/2022 |CENA JUGO DE MANGO MANGO 33000 grs 21000 ars X X X N.A N.A 6.6°C 9 10 9 9 X NINGUNA
17/6/2022 | DESAYUNO COLADA DE AVENA LECHE 421LTS 421TS X X X 50 MIN 65°C 79°C 9 9 10 8 X NINGUNA
17/6/2022 |DESAYUNO EMPAREDADO DE QUESO [QUESO TAJADO DOBLE CREMA 10800 grs 10800 grs X X X N.A N.A 3°C 9 10 9 9 X NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: LEONARDO MORENO TIPO DE DOCUMENTO: C.C N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 79983151 CARGO: TECNICOS EN GASTRONOMIA
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Codigo: FOR-PSS-243
PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version: 1
Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019
FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Pagina: 1de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: WILLIAM BENITEZ OPERADOR: FUMDIR
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
PESO PESO TEMPERATURA
BRUTO NETO LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE (gramosllitro | (gramosl/litro TIEMPO EN [ INICIAL | FINAL | coLOR| OLOR SABOR |ASPECTO| ACEPTABILIDAD
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO s/unidad) s/unidad) Sl NO Sl NO S| NO MINUTOS °c °c Evalue | Evalle Evalue Evalle ST NO OBSERVACIONES
17/6/2022 _|NUEVES COLADA DE PLATANO LECHE 421TS 42 LTS X X X N.A N.A 6.5°C 9 10 9 9 X NINGUNA
17/6/2022 | ALMUERZO CARNE SUDADA CARNE BOLA DE PIERNA 27500 GRS |27500 GRS X X X 60 MIN 61°C 72°C 9 10 9 9 X NINGUNA
17/6/2022 | ALMUERZO ARROZ AL CILANTRO ARROZ BLANCO 16000 GRS 16000 GRS X X X 40 MIN 64°C 68°C 9 8 9 9 X NINGUNA
17/6/2022 | ALMUERZO ENSALADA DE PEPINO COH[ENSALADA DE PEPINO COHOMBRO|N.A N.A X X X N.A N.A 2.3°C 9 9 9 9 X NINGUNA
17/6/2022 | ALMUERZO PAPA CRIOLLA COCIDA PAPA CRIOLLA 18600 GRS 18000 GRS X X X 60 MIN 54°C 86.2°C 9 10 9 9 X NINGUNA
17/6/2022 | ALMUERZO SOPA DE PASTA PASTA CONCHAS 5000 GRS |5000 GRS X X X N.A N.A 6.3°C 9 9 10 9 X NINGUNA
17/6/2022 | ALMUERZO JUGO DE GUANABANA GUANABANA 25500 GRS 21000 GRS X X X 60 min 64°C 68°C 9 10 9 9 X NINGUNA
17/6/2022 __|CENA PECHUGA DESMECHADA _[PECHUGA DE POLLO 30000 GRS |30000 GRS X X X 50 MIN 61°C 76,6°C 9 10 9 9 X NINGUNA
17/6/2022 __|CENA ARROZ CON AJONJOLI ARROZ BLANCO 16000 GRS 16000 GRS X X X 60 MIN 59°C 81°C 9 9 9 10 X NINGUNA
17/6/2022 __|CENA POTECA DE AHUYAMA AHUYAMA 30000 GRS 24000 GRS X X X N.A N.A 5.1°C 9 9 9 9 X NINGUNA
17/6/2022 |CENA JUGO DE LULO LULO 15000 GRS 15000 GRS X X X 60 MIN 57°C 83,7°C 9 10 9 9 X NINGUNA
18/6/2022 _|DESAYUNO CHOCOLATE EN LECHE LECHE 421LTS 42 LTS X X X 15 MIN 69°C 89°C 9 9 9 9 X NINGUNA
18/6/2022 |DESAYUNO HUEVO FRITO HUEVO 300 UND 300 UND X X X 20 MIN N.A 6.2 °C 10 9 9 10 X NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
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CARGO: TECNICOS EN GASTRONOMIA




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cddigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA
COORDINADOR O RESPONSABLE: WILLIAM BENITEZ

SERVICIO SOCIAL: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO
OPERADOR: FUMDIR

UNIDAD OPERATIVA: HOGAR CASA SANTA MARIA

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
PESO PESO TEMPERATURA
BRUTO NETO LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO |
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE (gramos/litro | (gramosl/litro TIEMPO EN COLOR| OLOR SABOR |ASPECTO| ACEPTABILIDAD
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO s/unidad) s/unidad) Sl NO S| NO SI NO MINUTOS e e Evalle | Evalie | Evalle | Evalle ST NO OBSERVACIONES
18/6/20:; NUEVES COLADA DE MAIZENA LECHE 42LTS 421TS X X X 30 MIN 45°C 88°C 9 9 9 X NINGUNA
18/6/20:; ALMUERZO CERDO A LAS FINAS HIERB/PULPA DE CERDO 27500 GRS 27500 GRS X X X 50 MIN 53°C 80°C 10 9 9 X NINGUNA
18/6/20:; ALMUERZO ARROZ CON ZANAHORIA _ |ARROZ BLANCO 16000 GRS 16000 GRS X X X 60 MIN 62°C 84°C 10 9 9 X NINGUNA
18/6/20:; ALMUERZO ENSALADA HAWAIANA ENSALADA HAWAIANA N.A N.A X X X N.A N.A 9°C 9 10 8 X NINGUNA
18/6/20:; ALMUERZO TAJADAS DE PLATANO PLATANO MADURO 21000 GRS 15000 GRS X X X 60 MIN 61°C 82°C 9 9 9 X NINGUNA
18/6/20:; ALMUERZO SOPA DE AVENA SOPA DE AVENA N.A N.A X X X 50 MIN 63.4°C | 82.8°C 10 9 9 X NINGUNA
18/6/20:; ALMUERZO JUGO DE MARACUYA MARACUYA 30.000 GRS |24000 GRS X X X 90 MIN 65.7°C | 85.9°C 10 9 9 X NINGUNA
18/6/20:; ONCES SORBETE DE CURUBA LECHE 42LTS 421TS X X X N.A N.A 6.9 °C 9 10 8 X NINGUNA
18/6/20:; CENA CARNE EN BISTECK CARNE BOLA DE PIERNA 27500 GRS 27500 GRS X X X 60 MIN 66 °C 76.9°C 9 9 9 X NINGUNA
18/6/2022 |CENA ARROZ BLANCO ARROZ BLANCO 16000 GRS 16000 GRS X X X 60 MIN 63 °C 85.9°C 9 10 9 9 X NINGUNA
18/6/2022 |CENA ACELGAS A LA CREMA ACELGAS 27500 GRS 24000 GRS X X X 60 MIN 65°C 80.6°C 9 10 9 9 X NINGUNA
18/6/2022 |CENA JUGO DE PINA PINA 26000 GRS 21000 GRS X X X N.A N.A 6.5°C 9 10 9 9 X NINGUNA
19/6/2022 |DESAYUNO COLADA DE PLATANO LECHE 42LTS 42 LTS X X X 50 MIN 61°C 76.9°C 9 9 9 9 X NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: LEONARDO MORENO TIPO DE DOCUMENTO: C.C N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 79983151 CARGO: TECNICOS EN GASTRONOMIA
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Codigo: FOR-PSS-243
PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version: 1
Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019
FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Pagina: 1de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: WILLIAM BENITEZ OPERADOR: FUMDIR
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
PESO PESO TEMPERATURA
BRUTO NETO LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE (gramos/litro | (gramosf/litro TIEMPO EN [ INICIAC | FINALC | cOLOR| OLOR | SABOR |ASPECTO| ACEPTABILIDAD
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO s/unidad) s/unidad) SI NO S| NO S| NO MINUTOS gc o Evalle | Evalle | Evalle | Evalle ST NO OBSERVACIONES
19/6/2022 |DESAYUNO HUEVOS PERICOS HUEVOS 300 UND 300 UND X X X 30 MIN 45 °C 88°C 9 9 9 9 X NINGUNA
19/6/2022 _|NUEVES AVENA FRIA LECHE 42 LTS 42 LTS X X X 50 MIN 53°C 80°C 9 10 9 9 X NINGUNA
19/6/2022 _|ALMUERZO CERDO BBQ PULPA DE CERDO 27500 GRS 27500 GRS X X X 60 MIN 62°C 84°C 9 10 9 9 X NINGUNA
19/6/2022 _|ALMUERZO ARROZ CON PIMENTON ARROZ BLANCO 16000 GRS 16000 GRS X X X 50 MIN 64°C 86.9°C 9 9 10 8 X NINGUNA
19/6/2022 _|ALMUERZO TORTA DE AHUYAMA AHUYAMA 30000 GRS 24000 GRS X X X 60 MIN 61°C 82°C 9 9 9 9 X NINGUNA
19/6/2022 _|ALMUERZO PAPA AL VAPOR CON PERE[PAPA PASTUSA 25000 GRS 20000 GRS X X X 50 MIN 63.4°C | 82.8°C 9 10 9 9 X NINGUNA
19/6/2022 _|ALMUERZO SOPA DE VERDURAS SOPA DE VERDURAS N.A NA X X X 90 MIN 65.7°C | 85.9°C 9 10 9 9 X NINGUNA
19/6/2022 _|ALMUERZO JUGO DE ZANAHORIA Y NARJUGO DE ZANAHORIA Y NARANJA |N.A N.A X X X N.A N.A 6.9°C 9 9 10 8 X NINGUNA
19/6/2022 _|CENA PECHUGA ADOBADA ASADAPECHUGA DESHUESADA DE POLLO|30000 GRS [30000 GRS X X X 60 MIN 66 °C 76.9°C 9 9 9 9 X NINGUNA
19/6/2022 _|CENA ARROZ ATOMATADO ARROZ BLANCO 16000 GRS 16000 GRS X X X 60 MIN 63 °C 85.9°C 9 10 9 9 X NINGUNA
19/6/2022 _|CENA HABICHUELAS A LA DIABLA [HABICHUELAS A LA DIABLA 24500 GRS 24000 GRS X X X 60 MIN 65°C 80.6°C 9 10 9 9 X NINGUNA
19/6/2022 _|CENA JUGO DE MORA MORA 15000 GRS 15000 GRS X X X N.A N.A 55°C 9 10 9 9 X NINGUNA
20/6/2022 _|DESAYUNO TETERO LECHE 42 LTS 42 LTS X X X 50 MIN 61°C 76.9°C 9 9 9 9 X NINGUNA
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: LEONARDO MORENO TIPO DE DOCUMENTO: C.C N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 79983151 CARGO: TECNICOS EN GASTRONOMIA
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Codigo: FOR-PSS-243
PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version: 1
Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019
FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Pagina: 1de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: WILLIAM BENITEZ OPERADOR: FUMDIR
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
PESO PESO TEMPERATURA
BRUTO NETO LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE (gramosllitro | (gramosl/litro TIEMPO EN [ INICIAL | FINAL | coLor| OLOR SABOR |ASPECTO| ACEPTABILIDAD
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO sfunidad) s/unidad) Sl NO Sl NO S NO MINUTOS ° °c Evalue | Evalle Evalue Evalle ST NO OBSERVACIONES
20/6/2022 |DESAYUNO QUESO QUESO CAMPESINO 10800 GRS 10800 GRS X X X N.A N.A 3.4°C 9 9 9 9 X NINGUNA
20/6/2022 _|ALMUERZO POLLO DORADO MUSLOS DE POLLO 300 UND 300 UND X X X 30 MIN 64°C 76.9°C 9 10 9 9 X NINGUNA
20/6/2022 _|ALMUERZO ARROZ AL PEREJIL ARROZ BLANCO 16000 GRS 16000 GRS X X X 60 MIN 61°C 72°C 9 10 9 9 X NINGUNA
20/6/2022 _|ALMUERZO CALABAZA GUISADA CALABAZA 30000 GRS 24000 GRS X X X 50 MIN 63.4°C | 72.8°C 9 9 10 8 X NINGUNA
20/6/2022 _|ALMUERZO YUCA COCIDA CON CILANTHYUCA 25000 GRS 20000 GRS X X X 60 MIN 65.7°C | 76.9°C 9 9 9 9 X NINGUNA
20/6/2022 _|ALMUERZO CAZUELA DE ARVEJA VERD|ARVEJA VERDE 12000 GRS 12000 GRS X X X 60 MIN 61.3°C | 76.9°C 9 10 9 9 X NINGUNA
20/6/2022 _|ALMUERZO LIMONADA LIMONADA N.A N.A X X X N.A N.A 2.7°C 9 10 9 9 X NINGUNA
20/6/2022 _|ONCES LECHE LECHE 421TS 42 LTS X X X 50 MIN 62 °C 86.9C 9 9 10 8 X NINGUNA
20/6/2022 __|CENA CHILE CON CAARNE MOLID|CARNE MOLIDA DE RES 30000 GRS |30000 GRS X X X 65 MIN 66 °C 76.9°C 9 9 9 9 X NINGUNA
20/6/2022 __|CENA ARROZ CON FIDEOS ARROZ BLANCO 16000 GRS 16000 GRS X X X 60 MIN 63 °C 85.9°C 9 10 9 9 X NINGUNA
20/6/2022 __|CENA VERDURAS ORIENTALES _[VERDURAS ORIENTALES N.A N.A X X X 60 MIN 65°C 80.6°C 9 10 9 9 X NINGUNA
20/6/2022 __|CENA JUGO DE TROPICAL JUGO DE TROPICAL N.A N.A X X X N.A N.A 55°C 9 10 9 9 X NINGUNA
21/6/2022 __|DESAYUNO CAFE EN LECHE LECHE 421TS 42 LTS X X 50 MIN 61°C 76.9°C
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NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: LEONARDO MORENO _TIPO DE DOCUMENTO: C.C N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 79983151

CARGO: TECNICOS EN GASTRONOMIA




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cédigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pagina: 1Tde 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA
COORDINADOR O RESPONSABLE: WILLIAM BENITEZ

SERVICIO SOCIAL: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

OPERADOR: FUMDIR

UNIDAD OPERATIVA: HOGAR CASA SANTA MARIA

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
PESO PESO TEMPERATURA
BRUTO NETO LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO |
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE (gramos/litro | (gramos/litro TIEMPO EN COLOR| OLOR | SABOR|ASPECTO| ACEPTABILIDAD
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO s/unidad) s/unidad) Sl NO S| NO SI NO MINUTOS e e Evalle | Evalie | Evalle | Evalle ST NO OBSERVACIONES
1/6/20 DESAYUNO HUEVOS REVUELTOS CON (HUEVOS 300 UND 300 UND X X X 30 MIN 65°C 79°C 9 10 8 X NINGUNA
1/6/20 DESAYUNO COLADA DE AVENA LECHE 42LTS 421LTS X X X 50 MIN 58°C | 83°C 10 9 9 X NINGUNA
1/6/20 ALMUERZO CARNE ENCEBOLLADA CARNE BOLA DE PIERNA 27500 GRS [27500 GRS X X X 60 MIN 48 °C 85°C 10 9 9 X NINGUNA
1/6/20 ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ BLANCO 16000 GRS [16000 GRS X X X 60 MIN 61°C 72°C 10 9 9 X NINGUNA
1/6/20 ALMUERZO ENSALADA DE ZANAHORIA, [ENSALADA DE ZANAHORIA, LECHU(N.A N.A X X X N.A N.A 6.8°C 8 9 9 X NINGUNA
1/6/20 ALMUERZO PLATANO MADURO ASADO [PLATANO MADURO 25000 GRS [21500 GRS X X X 60 MIN 45°C | 82.3°C 9 9 9 X NINGUNA
1/6/20 ALMUERZO SOPA DE CONCHITAS CONCHITAS 5000 GRS [5000 GRS! X X X 60 MIN 54°C | 86.2°C 10 9 9 X NINGUNA
1/6/20 ALMUERZO JUGO DE FEIJOA FEIJOA 24000 GRS [24000 GRS X X X N.A N.A 6.3°C 9 10 9 X NINGUNA
1/6/20 ONCES PETO LECHE 42LTS 421LTS X X X 50 MIN 70°C 88°C 9 10 10 X NINGUNA
21/6/2022 |CENA PECHUGA DE POLLO SALTE[PECHUGA DE POLLO 30000 GRS [30000 GRS X X X 65 MIN 66 °C | 79.9°C 9 9 9 9 X NINGUNA
21/6/2022 _|CENA ARROZ AL CILANTRO ARROZ BLANCO 16000 GRS [16000 GRS X X X 60 MIN 63°C | 85.9°C 9 9 9 9 X NINGUNA
21/6/2022 _|CENA ENSALADA CRIOLLA ENSALADA CRIOLLA N.A N.A X X X 60 MIN 65°C | 84.5°C 9 9 9 10 X NINGUNA
21/6/2022 [CENA JUGO DE GULUPA GULUPA N.A N.A X X X N.A N.A 6°C 9 9 9 9 X NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: LEONARDO MORENO_TIPO DE DOCUMENTO: C.C__NG de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 79983151 CARGO: TECNICOS EN GASTRONOMIA
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Codigo: FOR-PSS-243
PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version: 1
Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019
FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Pagina: 1de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: WILLIAM BENITEZ OPERADOR: FUMDIR
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
PESO PESO TEMPERATURA
BRUTO NETO LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE (gramos/litro | (gramosf/litro TIEMPO EN [ INICIAC | FINALC | cOLOR| OLOR | SABOR |ASPECTO| ACEPTABILIDAD
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO s/unidad) s/unidad) SI NO S| NO S| NO MINUTOS gc o Evalle | Evalle | Evalle | Evalle ST NO OBSERVACIONES
22/6/2022 | DESAYUNO COLADA DE MAIZENA LECHE 42LTS 42LTS X X X 60 MIN 486°% | 89° 9 10 10 9 X NINGUNA
22/6/2022 |DESAYUNO HUEVO COCIDO HUEVO 300 UND {300 UND X X X 30MIN 41°C 84°C 10 ] 9 9 X NINGUNA
22/6/2022 _|NUEVES SORBETE DE FRESA LECHE 42LTS 421TS X X X 60 MIN 66 °C | 76.9°C 9 9 9 9 X NINGUNA
22/6/2022 _|ALMUERZO PECHUGA EN SALSA DE PECHUGA DE POLLO 30000 GRS [30000 GRS X X X 30 MIN 64°C | 76.9°C 9 10 9 9 X NINGUNA
22/6/2022 |ALMUERZO ARROZ VERDE ARROZ BLANCO 16000 GRS [16000 GRS X X X 60 MIN 63°C | 85.9°C 9 9 9 9 X NINGUNA
22/6/2022 _|ALMUERZO ENSALADA DE TOMATE, PEPINO, | ENSALADA DE TOMATE, PEPINO, N.A N.A X X X N.A N.A 6.8°C 9 ] 9 9 X NINGUNA
22/6/2022 _|ALMUERZO PAPA CRIOLLA DORADA PAPA CRIOLLA 15000 GRS 12500 GRS X X X 60 MIN 45 °C 92.3°C 9 9 9 9 X NINGUNA
22/6/2022 _|ALMUERZO SOPA DE ARRACACHA SOPA DE ARRACACHA N.A N.A X X X 60 MIN 54°C | 86.2°C 9 10 9 9 X NINGUNA
22/6/2022 |ALMUERZO JUGO DE GUAYABA GUAYABA 25000 GRS [24000 GRS X X X N.A N.A 6°C 9 9 9 9 X NINGUNA
22/6/2022 _|ONCES TE EN LECHE LECHE 42LTS 421TS X X X 50 MIN 70°C 88°C 9 9 10 10 X NINGUNA
22/6/2022 _|CENA CARNE ASADA BOLA DE PIERNA DE RES 27500 GRS 27500 GRS X X X 60 MIN 48 °C 85°C 9 10 9 9 X NINGUNA
22/6/2022 _|CENA CONCHITAS GUISADAS PASTA CONCHAS 16000 GRS 16000 GRS X X X 60 MIN 63 °C 85.9°C 9 9 9 9 X NINGUNA
22/6/2022 |CENA VERDURAS GLACE (ZANAHORIA [VERDURAS GLACE N.A N.A X X X 60 MIN 65°C 80.6°C 9 10 9 9 X NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: LEONARDO MORENO__TIPO DE DOCUMENTO: C.C__NG de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 79983151 CARGO: TECNICOS EN GASTRONOMIA
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Codigo: FOR-PSS-243
PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version: 1
Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019
FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Pagina: 1de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: WILLIAM BENITEZ OPERADOR: FUMDIR
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
PESO PESO TEMPERATURA
BRUTO NETO LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE (gramosllitro | (gramosl/litro TIEMPO EN [ INICIAL | FINAL | coLor| OLOR SABOR |ASPECTO| ACEPTABILIDAD
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO sfunidad) | s/unidad) S NO Sl NO Si NO MINUTOS °c og] Evalle | Evalle | Evalle | Evalle ST NO OBSERVACIONES
22/6/2022 _|CENA JUGO DE FRUTOS ROJOS (UVA, |JUGO DE FRUTOS ROJOS (UVA, FRESA, | 22500 GRS |22500 GRS X X X N.A N.A 6.3°C 9 9 10 9 X NINGUNA
23/6/2022 DESAYUNO COLADA DE MAIZENA LECHE 421LTS 421TS X X X 50 MIN 70°C 88°C 9 9 10 10 X NINGUNA
23/6/2022 DESAYUNO HUEVOS HUEVOS 300 UND__ [300 UND X X X 30MIN 41°C 84°C 10 8 9 9 X NINGUNA
23/6/2022 _|[NUEVES AT e T |QUESO DOBLECREMA 5400 GRS _|5400 GRS X X X N.A N.A 3,6°C 9 9 9 9 X NINGUNA
23/6/2022 _|ALMUERZO CARNE MOLIDA CARNE MOLIDA DE RES 30000 GRS 30000 GRS X X X 65 MIN 66 °C 76.9°C 9 9 9 9 X NINGUNA
23/6/2022 _|ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ BLANCO 16000 GRS 16000 GRS X X X 60 MIN 62°C 84°C 9 10 9 9 X NINGUNA
23/6/2022 | ALMUERZO ENSALADA DE AGUACATE, ENSALADA DE AGUACATE, LECHUGA, N.A N.A X X X N.A N.A 9°C 9 9 10 8 X NINGUNA
23/6/2022 | ALMUERZO TAJADAS DE MADURO PALATANO MADURO 18000 GRS [12000 GRS X X X 60 MIN 45°C | 82.3°C 9 9 9 9 X NINGUNA
23/6/2022 | ALMUERZO CAZUELA DE FRIJOLES FRIJOL 12000 GRS | 12000 GRS X X X 50 MIN 63.4°C | 82.8°C 9 10 9 9 X NINGUNA
23/6/2022 | ALMUERZO LIMONADA CON PANELA ZUMO DE LIMON 8 Litros 8 Litros X X X 30 MIN N.A 4,5°C 9 9 9 9 X NINGUNA
23/6/2022 |ONCES SORBETE DE GUANABANA LECHE 421LTS 421TS X X X 30 MIN N.A 7,2°C 10 10 10 10 X NINGUNA
23/6/2022 |CENA CERDO A LA PLANCHA PULPA DE CERDO 27500 GRS [27500 GRS X X X 50 MIN 61°C | 76,6°C 9 10 9 9 X NINGUNA
23/6/2022 _|CENA ARROZ CON AJONJOLI ARROZ BLANCO 16000 GRS [16000 GRS X X X 60 MIN 62°C 84°C 9 10 9 9 X NINGUNA
23/6/2022 |CENA PEPINO GUISADO PEPINO DE GUISO N.A N.A X X X 50 MIN 64°C 68°C 9 10 9 9 X NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: LEONARDO MORENO _TIPO DE DOCUMENTO: C.C N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 79983151

CARGO: TECNICOS EN GASTRONOMIA




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Cddigo: FOR-PSS-243

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 1

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pagina: 1Tde 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA
COORDINADOR O RESPONSABLE: WILLIAM BENITEZ

SERVICIO SOCIAL: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO
OPERADOR: FUMDIR

UNIDAD OPERATIVA: HOGAR CASA SANTA MARIA

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
PESO PESO TEMPERATURA
BRUTO NETO LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO |
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE (gramos/litro | (gramosl/litro TIEMPO EN COLOR| OLOR SABOR |ASPECTO| ACEPTABILIDAD
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO s/unidad) s/unidad) Sl NO S| NO SI NO MINUTOS e e Evalle | Evalie | Evalle | Evalle ST NO OBSERVACIONES
3/6/20: CENA JUGO DE_MARACUYA MARACUYA 22500 GRS 12500 GRS X X X N.A N.A 6.3°C 9 10 9 X NINGUNA
4/6/20: DESAYUNO CHOCOLATE EN LECHE LECHE 42LTS 421TS X X X 50 MIN 70°C 88°C 9 10 10 X NINGUNA
4/6/20: NUEVES AVENA FRIA LECHE 42LTS 421TS X X X 50 MIN 58 °C 83°C 10 9 9 X NINGUNA
4/6/20: ALMUERZO PECHUGA SUDADA PECHUGA DE POLLO 30000 GRS 30000 GRS X X X 30 MIN 64°C 76.9°C 10 9 9 X NINGUNA
4/6/20: ALMUERZO ESPAGUETIS GUISADOS ESPAGUETTI 16000 GRS 16000 GRS X X X 60 MIN 63 °C 85.9°C 9 9 X NINGUNA
4/6/20; ALMUERZO ENSALADA DE PEPINO ENSALADA DE PEPINO COHOMBRO Y N.A N.A X X X N.A N.A 6.8°C 9 9 X NINGUNA
4/6/20: ALMUERZO PAPA A LA FRANCESA PAPA PASTUSA 15000 GRS 12500 GRS X X X 60 MIN 45°C 92.3°C 9 9 X NINGUNA
4/6/20: ALMUERZO SOPA DE VERDURAS SOPA DE VERDURAS N.A N.A X X X 60 MIN 54°C 86.2°C 10 9 9 X NINGUNA
4/6/20: ALMUERZO JUGO DE MANZANA MANZANA 25000 GRS 24000 GRS X X X N.A N.A 7,1°C °C 9 9 9 X NINGUNA
24/6/2022 _|CENA CARNE ASADA CARNE BOLA DE PIERNA 27500 GRS 27500 GRS X X X 50 MIN 61°C 76,6°C 9 10 9 9 X NINGUNA
24/6/2022 _|CENA ARROZ BLANCO ARROZ BLANCO 16000 GRS 16000 GRS X X X 60 MIN 62°C 84°C 9 10 9 9 X NINGUNA
24/6/2022 _|CENA ENSALADA DE LECHUGA Y || ENSALADA DE LECHUGA Y ESPINA(|N.A N.A X X X 50 MIN 64°C 68°C 9 10 9 9 X NINGUNA
24/6/2022 _|CENA JUGO DE FEIJOA FEIJOA 24000 GRS 23000 GRS X X X N.A N.A 6.7°C 9 9 10 9 X NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: LEONARDO MORENO TIPO DE DOCUMENTO: C.C N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 79983151 CARGO: TECNICOS EN GASTRONOMIA
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Codigo: FOR-PSS-243
PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version: 1
Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019
FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Pagina: 1de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: WILLIAM BENITEZ OPERADOR: FUMDIR
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
PESO PESO TEMPERATURA
BRUTO NETO LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE (gramos/litro | (gramosf/litro TIEMPO EN [ INICIAC | FINALC | cOLOR| OLOR | SABOR |ASPECTO| ACEPTABILIDAD
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO s/unidad) s/unidad) SI NO S| NO S| NO MINUTOS gc o Evalle | Evalle | Evalle | Evalle ST NO OBSERVACIONES
25/6/2022 _|DESAYUNO COLADA DE PLATANO LECHE 42LTS 42 LTS X X X 50 MIN 70°C 88°C 9 9 10 10 X NINGUNA
25/6/2022 |DESAYUNO QUESO QUESO 10800 GRS 10800 GRS X X X N.A N.A 3.4°C 9 9 9 9 X NINGUNA
25/6/2022 _|NUEVES SORBETE DE MORA LECHE 42 LTS 42 LTS X X X 30 MIN N.A 7,2°C 10 10 10 10 X NINGUNA
25/6/2022 _|ALMUERZO CERDO AL TOMILLO PULPA DE CERDO 27500 GRS 27500 GRS X X X 50 MIN 61°C 76,6°C 9 10 9 9 X NINGUNA
25/6/2022 | ALMUERZO ARROZ CON PIMENTON ARROZ BLANCO 16000 GRS 16000 GRS X X X 60 MIN 62°C 84°C 9 10 9 9 X NINGUNA
25/6/2022 | ALMUERZO ENSALADA DE REMOLACHA[ENSALADA DE REMOLACHA, ZANAH|N.A N.A X X X N.A N.A 9°C 9 9 10 8 X NINGUNA
25/6/2022 | ALMUERZO PLATANO MELAO PLATANO MADURO 18000 GRS 12000 GRS X X X 60 MIN 45 °C 82.3°C 9 9 9 9 X NINGUNA
25/6/2022 | ALMUERZO SOPA DE FIDEOS SOPA DE FIDEOS 6000 GRS |6000 GRS X X X 50 MIN 63.4°C | 82.8°C 9 10 9 9 X NINGUNA
25/6/2022 | ALMUERZO JUGO DE MANGO MANGO 22500 GRS 12500 GRS X X X N.A N.A 6.3°C 9 9 10 9 X NINGUNA
25/6/2022 _|ONCES LECHE LECHE 42 LTS 42 LTS X X X 30 MIN N.A 7,2°C 10 10 10 10 X NINGUNA
25/6/2022 |CENA PECHUGA DESMECHADA [PECHUGA DE POLLO 30000 GRS 30000 GRS X X X 50 MIN 61°C 76,6°C 9 10 9 9 X NINGUNA
25/6/2022 _|CENA ARROZ VERDE ARROZ BLANCO 16000 GRS [16000 GRS X X X 60 MIN 62°C 84°C 9 10 9 9 X NINGUNA
25/6/2022 | CENA CALABAZA GUISADA CALABAZA N.A N.A X X X 50 MIN 64°C 68°C 9 10 9 9 X NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: LEONARDO MORENO TIPO DE DOCUMENTO: C.C N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 79983151 CARGO: TECNICOS EN GASTRONOMIA
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Codigo: FOR-PSS-243
PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version: 1
Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019
FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Pagina: 1de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: HOGAR CASA SANTA MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: WILLIAM BENITEZ OPERADOR: FUMDIR
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
PESO PESO TEMPERATURA
BRUTO NETO LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE (gramosllitro | (gramosl/litro TIEMPO EN [ INICIAL | FINAL | coLor| OLOR SABOR |ASPECTO| ACEPTABILIDAD
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO sfunidad) s/unidad) Sl NO Sl NO S NO MINUTOS ° °c Evalue | Evalle Evalue Evalle ST NO OBSERVACIONES
25/6/2022 __|CENA JUGO DE TROPICAL (BANANJUGO DE TROPICAL (BANANO, PAP/N.A N.A X X X N.A N.A 55°C 9 10 9 9 X NINGUNA
26/6/2022 _|DESAYUNO TETERO LECHE 421TS 42 LTS X X X 15 MIN 65°C 76°C 9 10 9 9 X NINGUNA
26/6/2022 _|DESAYUNO HUEVO FRITO HUEVOS 300 UND 300 UND X X X 12 MIN 46°C 66°C 9 8 9 10 X NINGUNA
26/6/2022 _|NUEVES FLAN LECHE 421TS 42 LTS X X X 60 MIN 65°C 76°C 9 9 9 9 X NINGUNA
26/6/2022 _|ALMUERZO POLLO SUDADO POLLO MUSLOS 27500 ars 27500 ars X X X 12 MIN 63°C 73°C 9 10 9 9 X NINGUNA
26/6/2022 _|ALMUERZO ARROZ AL CILANTRO ARROZ BLANCO 16000 GRS 16000 GRS X X X 50 MIN 53°C 78°C 9 8 9 10 X NINGUNA
26/6/2022 _|ALMUERZO ENSALADA PICO DE GALLO|ENSALADA PICO DE GALLO 24300 ars 21900 ars X X X 30 MIN 49 °C 67°C 9 9 9 9 X NINGUNA
26/6/2022 _|ALMUERZO PURE DE PAPA CRIOLLA PAPA CRIOLLA 15000 ars 13500 ars X X X 25 MIN 65°C 78°C 9 10 9 9 X NINGUNA
26/6/2022 _|ALMUERZO CAZUELA DE ARVEJA VERD|ARVEJA VERDE SECA 12500 grs 12500 ars X X X N.A N/A 3.2°C 9 9 9 9 X NINGUNA
26/6/2022 _|ALMUERZO JUGO DE LULO LULO 18000 grs 12000 ars X X X N.A 4°C 4°Cc 9 9 9 9 X NINGUNA
26/6/2022 _|ONCES SORBETE DE CURUBA LECHE 421TS 42 LTS X X X 30 MIN N.A 7,2°C 10 10 10 10 X NINGUNA
26/6/2022 _|CENA ESTOFADO DE CARNE CARNE BOLA DE PIERNA 27500 GRS |27500 GRS X X X 50 MIN 61°C 76,6°C 9 10 9 9 X NINGUNA
26/6/2022 _|CENA ARROZ CON MAZORCA ARROZ BLANCO 16000 GRS 16000 GRS X X X 60 MIN 62°C 84°C 9 10 9 9 X NINGUNA
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA
COORDINADOR O RESPONSABLE: WILLIAM BENITEZ
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Cédigo: FOR-PSS-243
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Version: 1
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SERVICIO SOCIAL: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO
OPERADOR: FUMDIR

UNIDAD OPERATIVA: HOGAR CASA SANTA MARIA

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
PESO PESO TEMPERATURA
BRUTO NETO LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO |
FECHA TIEMPO DE NOMBRE NOMBRE (gramos/litro | (gramosl/litro TIEMPO EN COLOR| OLOR SABOR |ASPECTO| ACEPTABILIDAD
(dd/mm/aaaa) COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO s/unidad) s/unidad) S| NO S| NO Sl NO MINUTOS G B Evalle | Evalie | Evalle | Evalle ST NO OBSERVACIONES
26/6/20; CENA ENSALADA DE LECHUGA, PEPINO COHOMBRO, TOMATE Y VINA(N.A N.A X X X 60 MIN 65°C 84.5°C 9 10 X NINGUNA
26/6/20; CENA JUGO ZANAHORIA Y NARANJUGO ZANAHORIA Y NARANJA N.A N.A X X X N.A N.A 6°C 9 9 X NINGUNA
716120 DESAYUNO CAFE EN LECHE LECHE 42LTS 421TS X X X 50 MIN 70°C 88°C 10 10 X NINGUNA
716120 DESAYUNO EMPAREDADO DE QUESO |QUESO DOBLECREMA 10800 GRS 10800 GRS X X X N.A N.A 3.4°C 9 9 X NINGUNA
716120 NUEVES COLADA DE AVENA LECHE 42LTS 421TS X X X 50 MIN 53°C 80°C 10 9 9 X NINGUNA
716120 ALMUERZO PECHUGA EN SALSA BBQ |PECHUGA DESHUESADA 30000 GRS 30000 GRS X X X 60 MIN 2°C 84°C 10 9 9 X NINGUNA
716120 ALMUERZO ARROZ VERDE ARROZ BLANCO 16000 GRS 16000 GRS X X X 50 MIN 4°C 86.9°C 9 10 8 X NINGUNA
716120 ALMUERZO TORTILLA DE ESPINACA ESPINACA 24000 GRS |24000 GRS X X X 60 MIN 1°C 82°C 9 9 9 X NINGUNA
716120 ALMUERZO YUCA SUDADA YUCA 25000 GRS 18000 GRS X X X 50 MIN 63.4°C | 82.8°C 10 9 9 X NINGUNA
27/6/2022 _|ALMUERZO SOPA DE CUCHUCO DE TRI|CUCHUCO DE TRIGO 6000 GRS |6000 GRS X X X 60 MIN 54,5°C | 84,6°C 10 9 9 9 X NINGUNA
27/6/2022 _|ALMUERZO JUGO DE MORA MORA 18500 GRS 18500 GRS X X X N.A N.A 7,1°C °C 9 9 9 9 X NINGUNA
27/6/2022 _|CENA CERDO EN SALSA AGRIDUL|PULPA DE CERDO 27500 GRS 27500 GRS X X X 50 MIN 61°C 76,6°C 9 10 9 9 X NINGUNA
27/6/2022 _|CENA ARROZ CON PIMENTON ARROZ BLANCO 16000 GRS 16000 GRS X X 60 MIN 62°C 84°C 9 10 9 9 X NINGUNA
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27/6/2022 _|CENA VERDURAS ORIENTALES [VERDURAS ORIENTALES N.A N.A X X X 60 MIN 65°C 80.6°C 9 10 9 9 X NINGUNA
27/6/2022 _|DESAYUNO COLADA DE AVENA LECHE 42 LTS 42 LTS X X X 50 MIN 70°C 88°C 9 9 10 10 X NINGUNA
27/6/2022 _|DESAYUNO HUEVOS PERICOS HUEVOS 300 UND 300 UND X X X 30 MIN 49,5°% | 83.4°C 9 9 9 9 X NINGUNA
28/6/2022 |NUEVES COLADA DE PLATANO LECHE 42 LTS 42 LTS X X X 50 MIN 61°C 76.9°C 9 10 10 8 X NINGUNA
28/6/2022 |ALMUERZO CARNE SUDADA CARNE BOLA DE PIERNA 27500 GRS 27500 GRS X X X 65 MIN 66 °C 76.9°C 9 9 9 9 X NINGUNA
28/6/2022 |ALMUERZO ARROZBLANCO ARROZ BLANCO 16000 GRS 16000 GRS X X X 60 MIN 62°C 84°C 9 10 9 9 X NINGUNA
28/6/2022 |ALMUERZO CALABACIN GUISADO CALABACIN N.A N.A X X X N.A N.A 9°C 9 9 10 8 X NINGUNA
28/6/2022 |ALMUERZO PAPA AL VAPOR PAPA PASTUSA 27500 GRS 24000 GRS X X X 60 MIN 45 °C 82.3°C 9 9 9 9 X NINGUNA
28/6/2022 |ALMUERZO SOPA DE CUCHUCO DE CEFCUCHUCO DE CEBADA 12000 GRS | 12000 GRS X X X 50 MIN 63.4°C | 82.8°C 9 10 9 9 X NINGUNA
28/6/2022 |ALMUERZO JUGO DE PAPAYA PAPAYA 18000 grs 15000 grs X X X NA N.A 4,5°% 9 9 9 9 X NINGUNA
28/6/2022 |ONCES ARROZ CON LECHE LECHE 42 LTS 42 LTS X X X 30 MIN N.A 7,2°C 10 10 10 10 X NINGUNA
28/6/2022 |CENA POLLO DORADO POLLO MUSLOS 300 UND 300 UND X X X 50 MIN 61°C 76,6°C 9 10 9 9 X NINGUNA
28/6/2022 |CENA ARROZ AL PEREJIL ARROZ BLANCO 16000 GRS 116000 GRS X X X 60 MIN 62°C 84°C 9 10 9 9 X NINGUNA
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28/6/2022 _|CENA ENSALADA DE ESPINACA, M ENSALADA DE ESPINACA, MANGO, I|N.A N.A X X X 60 MIN 65°C 84.5°C 9 9 9 10 X NINGUNA
28/6/2022 _|CENA JUGO DE GUANABANA GUANABANA N.A N.A X X X N.A N.A 6°C 9 9 9 9 X NINGUNA
/6/20 DESAYUNO CHOCOLATE CLAVOS Y CAILECHE 42LTS 421TS X X X N.A N.A N.A 8 10 X IGUNA
/6/20 DES HUEVO REVUELTO CON QU|HUEVOS 00 UND 00 UND X X X 2 46°C 66°C 8 10 X IGUNA
/6/20 AL CERDO DESMECHADO PULPA DE CERDO 7500 GRS |27500 GRS X X X 0 58 °C 77°C 10 9 X IGUNA
/6/20 AL ARROZ CON FIDEOS ARROZ BLANCO 6000 GRS |16000 GRS X X X 0 58°C 71°C 10 9 X IGUNA
/6/20 AL ENSALADA DE REPOLLO M(ENSALADA DE REPOLLO MORADO, [290 UND 90 UND X X X 0 67°C 78°C 9 10 X IGUNA
/6/20 AL PURE PAPA PASTUSA 7500 GRS |24000 GRS X X X 60 Ml 45°C 88.6°C 9 X IGUNA
/6/20 AL SOPA AIZ PETO 4300 grs 000 grs X X X 45 MIN 56°C 77,°C 0 X IGUNA
/6/20 AL JUGO GULUPA 7300 grs 150 grs X X X N.A A 4,7°C 0 X IGUNA
/6/20 ONCES AVENA FRIA LECHE 42LTS 421TS X X X 60 58,9°C 86 °c 0 10 10 IGUNA
/6/20 CENA ALBONDIGAS DE CARNE CARNE MOLIDA DE RES 27500 GRS |27500 GRS X X X 50 61°C 76,6°C 0 9 X IGUNA
29/6/20: CENA ARROZ PAJARITO ARROZ BLANCO 16000 GRS 16000 GRS X X 60 2°C 84°C 0 9 X IGUNA
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29/6/2022 |CENA HABICHUELA. ZANAHORIA |HABICHUELA. ZANAHORIA Y N.A N.A X X X 60 MIN 42,5°C 96 °C 9 9 9 9 X NINGUNA
29/6/2022 [CENA JUGO DE UVA UVA 18000 GRS [18000 GRS X X X N.A NA 8,8°C 9 9 10 10 X NINGUNA
0/6/20: DESAYUNO CAFE EN LECHE LECHE 421TS 421TS X X X 50 MIN 47,5°C | 93.4°C 9 9 X IGUNA
0/6/20: DESAYUNO HUEVO FRITO HUEVOS 00 UND 300 UND X X X 50 MIN 53°C 80°C 10 9 X IGUNA
0/6/20: NUEVES SORBETE DE FRESA LECHE 421TS 421TS X X X N.A A 8,4°C 10 9 X IGUNA
0/6/20: ALMUERZO CERDO EN SALSA AGRIDUL|PULPA DE CERDO 7500 GRS |27500 GRS X X X 50 MI 64°C 86.9°C 9 10 X IGUNA
0/6/20: ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ BLANCO 6000 GRS |16000 GRS X X X 60 MI 61°C 82°C 9 X IGUNA
0/6/20: ALMUERZO TORTILLA DE ESPINACA HUEVOS 00 UND 00 UND X X X S0MIN | 63.4°C | 82.8°C 10 X IGUNA
0/6/20: ALMUERZO MONEDAS DE PLATANO PLATANO 8000 GRS |14000 GRS X X X 60 MIN 65,6 °c 97 °c 9 X IGUNA
0/6/20: ALMUERZO SOPA DE CONCHITAS CONCHAS 000 GRS 000 GRS X X X 75 MIN 48°C  187,1°C °C 9 X IGUNA
0/6/20: ALMUERZO JUGO DE TROPICAL (BANANJUGO DE TROPICAL (BANANO, PAP/N.A N.A X X X A A 6,6°C 10 X IGUNA
0/6/20: ONCES COLADA DE MAIZENA LECHE 421LTS 421TS X X X 60 MIN 62°C 4°C 10 X IGUNA
0/6/20: CENA CARNE RAGU BOLA DE PIERNA DE RES 27500 GRS 27500 GRS X X X 65 MIN 60°C 2°C 10 9 X NINGUNA
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30/6/2022 |CENA ARROZ CON HABICHUELA |ARROZ BLANCO 16000 GRS |16000 GRS X X X 60 MIN 62°C 84°C 9 10 9 9 X NINGUNA
30/6/2022 |CENA ENSALADA DE ESPINACA, Z|ENSALADA DE ESPINACA, ZANAHOFN.A N.A X X X NA N.A 6,8°C 9 10 9 9 X NINGUNA
30/6/2022 |CENA JUGO DE FEIJOA FEIJOA 18000 GRS 18000 GRS X X X NA N.A 7,5°C 10 9 9 9 X NINGUNA
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